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Toskana. Agriturismo-Ferien, also Urlaub am Bauernhof, ist eine italienische
Erfolgsgeschichte. Fiir den Gast ist er wie ein Besuch bei Freunden, und zwar bei
solchen, die gut kochen kénnen. Und Geheimtipps fiir die Umgebung liefern.
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Steak Fiorentina bei Grazia und Riccardo

VON STEFANIE BISPING

obald die Sonne zum Hori-

zont hinabsinkt und die

ockerfarbenen Mauern des
Hauses noch einmal aufleuchten
ldsst, versammeln sich die Géste
im Garten. Es ist Zeit fiir ein Glas
Wein. Aber das ist nicht der einzige
Grund, warum sich alle auf der
Sonnenterrasse vor dem iiber dem
Sprengel San Donato gelegenen
Haus einfinden.

Die Familie aus Sachsen, die
vier Freunde aus dem Rheinland,
das Paar aus Mannheim - sie sind
einem pawlowschen Reflex gefolgt,
der sie um diese Zeit in die Ndhe
der Kiiche dréngt. Sie wollen wis-
sen, welche Kastlichkeiten Gastge-
berin Grazia Busso zubereitet hat,
seit sie und Yolanda, eine alte
Freundin der Familie, ihre Menii-
planung am Morgen um sechs Uhr
mit einem Espresso eben dort be-
gonnen haben. Grazia kocht mit
Yolandas Unterstiitzung Tag fiir
Tag traditionelle toskanische Ge-
richte, verfeinert mit Krautern aus
dem Garten und Ol der Olivenbiu-
me hinterm Haus.

Jeder Tag im Agriturismo Pode-
re Picciolo endet an der langen Ta-
fel im Kaminzimmer oder, wenn es
sommerlich warm ist, auf der Ter-

rasse. Das gemeinsame Gelage ist
Herzstiick des Aufenthalts im Agri-
turismo, dem italienischen Urlaub
am Bauernhof.

2000 dieser kleinen Familien-
betriebe auf dem Land gibt es al-
lein in der Toskana. Sie haben we-
nige Zimmer - der Gutshof Podere
Picciolo besitzt fiinf Zimmer und
eine Ferienwohnung. Abendliches
Turn-down-Service oder eine Mi-
nibar gibt es nicht. Die Géste miis-
sen willens sein, den Tisch mit
Fremden zu teilen. Fiir frisch Ver-
liebte oder Flitterwochner ist diese
Urlaubsform eher ungeeignet.

Alle anderen eint in der Regel

eine Gemeinsamkeit: ein Faible fiir

die Freuden der einfachen italieni-
schen Kiiche - und fiirs Landleben.
Am Morgen zwitschern Vogel, iiber
dem Arno-Tal vor dem Fenster liegt
ein Nebelstreifen. Am Tag faulenzt
man am Pool oder erkundet die
Gegend, die mehr Sehenswiirdig-
keiten zu bieten hat als viele Lan-
der auf groflerer Fliche. Am Abend
ist nicht mehr zu tun als an der lan-
gen Tafel Platz zu nehmen: vor
dem Kamin, der die Grifie eines
Kleinwagens hat, und unter den
Blicken der Groffmutter des Haus-

herrn, die bildschin anzusehen

von ihrem Portrat lachelt. Heute
gibt es Lasagne nach einem Rezept

KOCHEN, WEIN VERKOSTEN, SHOPPEN, FAULENZEN

Anreise. Am flexibelsten ist man mit
dem eigenen Auto: Anreise (iber Modena
und Florenz nach Reggello.

Schlafen. Im Agriturismo Podere
Picciolo kostet das DZ in der Neben-
saison ab 38 € p. P, in der Hochsaison
(August) ab 56 €. Gedffnet: von Ostern
bis zur Olivenernte Anfang November
sowie (iber Silvester bis zum Dreikonigs-
tag. Via Picciolo, 72 Loc. San Donato in
Fronzano, 50066 Reggello (Firenze)
ltalien, +39/055/865 21 65,
agriturismopoderepicciolo.com

Beim italienischen Fremdenverkehrsamt
Enit erhalt man ein Verzeichnis aller
Agriturismo-Betriebe in der Toskana.
Mariahilfer Strate 1B, 1060 Wien,
017505 16 39; enit.at; agriturismo.it
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Aktivitdten. Auf dem Bauernhof kann
man sich die Zeit mit Kochkursen und
Weinverkostungen vertreiben, in der
Umgebung mit Wanderungen oder
Ausritten durch die weinhtgelige
Landschaft. Florenz liegt etwa 20, Arezzo
40 Zugminuten entfernt und ist das
nachste Ziel fur einen Tagesausflug.
Shopping. Shopping-Victims kénnen in
einer Kollektion von Qutlet-Centern in
Reggello (Luxuslabel-Outlet The Mall,
www.themall.it) und in der Umgebung
schwelgen. Noch schiner, authentischer,
origineller ist nur Florenz selbst, wo
auBer den groBen Designern auch viele
interessante kleine Boutiquen mit
wahren Schatzen aufwarten.

Die Autorin wurde zum Teil vom
Agriturismo Podere Picciolo unterstitzt,
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von - Grazias Groffmutter, gefolgt
von einem -Sciiweinsbraten, den
Grazia im Ofen geschmort und erst
zum Schluss mit Olivendl betrdau-
felt und mit gehacktem Knoblauch
und Rosmarin garniert hat. In gro-
flen Karaffen leuchtet dunkelrot
der Landwein. Die Géste erzahlen
von ihren Expeditionen in Reggel-
los Outlets italienischer Designer,
vom Besuch der Uffizien in Flo-
renz, von der Fahrt nach Arezzo.

Riccardo liefert Geheimtipps

Riccardo, Grazias Mann, hat seinen
Géasten schon beim Frithstiick
Tipps fiir die Erkundung der Um-
gebung gegeben. Er weif}, wo man
im 20 Autominuten entfernten Flo-
renz parken soll, welche Geschifte
in Siena lohnen und wo man in
Reggello, dem ndchsten Stadtchen,
Hustensaft bekommt. Und er kennt
die Sehenswiirdigkeiten, die es an-
gesichts der Fillle von Kunstschat-
zen der Toskana nicht in die Reise-
fithrer schaffen: das alte Grand Ho-
tel in Saltino etwa, das auf 980 Me-
tern Hohe einen Panoramablick bis
nach Florenz dffnet und vor bald
100 Jahren Wintersportadresse fiir
die Florentiner Hautevolée war,
und die nahe Abtei von Valombro-
s0. Beides liegt nur wenige Kilome-
ter oberhalb des Gutshofs inmitten
von Kiefernwald, den wohlhaben-
de Florentiner einst eigens mit
Pflanzen aus Nordeuropa anlegen
lieffen, um es in ihrer Sommerfri-
sche schon schattig zu haben.
Schnell stellt sich das Gefiihl
ein, bei Freunden zu Besuch zu
sein. Die Kiichentiir ist immer of-
fen, und bald halten sich auch die
Gédste nicht mehr damit auf, ihre
Turen abzusperren. Lernwillige
weiht Grazia in die Geheimnisse
der Herstellung frischer Ravioli ein.
Am Abend sind sie in Butter und
Salbei der erste warme Gang. Bei
den Gesprichen in der Kiiche und
beim Essen beginnt man zu begrei-
fen, woher die kulinarische Obses-
sion der Italiener stammt. Womog-
lich bildet nicht nur der innere Zir-
kel aus Familie und Freunden das
eigentliche Universum, sondern

- das gemeinsame Essen auch des-

sen Zentrum. Riccardo und Grazia
Busso haben sich mit dem eigenen
Agriturismo ihren Lebenstraum er-
flallt.

Die Bussos stammen aus dem
Piemont, ebenfalls eine Region, in
der sich das Leben ums Essen
dreht. Als Sohn Lorenzo fliigge
wurde, wollte Grazia ihre Leiden-
schaft fiirs Kochen in geselliger
Runde zum Beruf machen. ,Sie
kann ja nicht still sitzen", sagt Ric-
cardo mit stiller Resignation. Dazu
ist nun auch keine Gelegenheit
mehr. In einer gewaltigen Anstren-
gung restaurierten die beiden den
Gutshof aus dem 16. Jahrhundert,
den sie an einem grauen Wintertag
des Jahres 2008 fast auf der Stelle
kauften - trotz des finsteren Febru-
arhimmels und des desolaten Zu-
stands der Gebédude eine Liebe auf
den ersten Blick.

Die Begeisterung fir das Ob-
jekt, das mit zehn Hektar Landwirt-
schaft eine Menge Arbeit macht,
flir gutes Essen und fiir die Harmo-
nie zwischen Ort und Menschen
teilt sich auch den Gdsten mit.
Wenn Grazia am Morgen in der
Kiiche mit dem seligen Startenor
Pavarotti ,,O Sole Mio" singt, fiihit
man sich wie im Film. Und wenn
Riccardo am Abend gewaltige Flo-
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rentiner Steaks auf den handgefer-
tigten Holzofengrill in der Aufien-
kiiche gart, wiinschen sie sich,
noch langer zu bleiben. So zart ist
das Fleisch, fir das Grazia am Mor-
gen bis kurz vor Siena gefahren ist,
weil dort der beste Fleischhauer
weit und breit ansdssig ist. Beilagen
brauchen diese Steaks nicht,
hdchstens griinen Salat. Sie sind
mit Rosmarinzweigen gegrillt, da-
riiber kommen nur ein paar Ruco-
la-Blitter, junges Olivendl eigener
Herstellung und etwas Salz.

Dass die Géste in dieser Woche
alle Deutsche sind, ist Zufall - auch
wenn es fiir deutschsprachige Ur-
lauber durchaus angenehm ist,
dass die Bussos nach langem Auf-
enthalt in Deutschland die Sprache
perfekt beherrschen. Aufler Euro-
paern zdahlen auch Amerikaner zu
den Stammgésten des Hauses. Eine
Familie aus den USA mietet der
Einfachheit halber einmal im Jahr
das gesamte Gut und iibernimmt
auch die Herrschaft iiber die Kii-
che. So schon es sein mag, das An-
wesen fiir sich zu haben - die bei-
den wesentlichen Komponenten
des Aufenthalts im Agriturismo
fehlen dann: die abendlichen Gau-
menfreuden aus der Kiiche der
Hausherrin und die Tischgespri-
che mit anderen Gasten.
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Mehr auf www.neusiedlersee.com




